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El Origen: La fusion
entre el rigor y la
magia

La fusion Unica entre la anestesiologia y el cultivo del café colombiano asegura
que cuidamos cada taza con dedicacioén, pasion y precision.



Mision de-
Coffeesthesia

EXCELENCIA DEL CAFE COLOMBIANO

Nuestra mision es cultivar, procesar y exportar la excelencia del café
colombiano al mundo. Nos dedicamos a garantizar una experiencia sensorial
unica, seleccionando granos de alta gama y asegurando trazabilidad quirurgica
para el bienestar de nuestros clientes globales.



Vision de
Coffeesthesia

ESTANDAR DE ORO 2031

Para el afio 2031, Coffeesthesia sera reconocida como el referente‘mundial en |a
exportacion de cafe de especialidad. Aspiramos afusionar ciencia y pasion,
transformando el consumo de café-en tn_estilo de vida saludable y prestigioso a

nivel internacional.



Valores
Corporativos de
Coffeesthesia
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PRECISION VITAL

La precision en el café es crucial. Cada segundo y grado
cuentan, garantizando un producto de calidad sin
margen de error en cada taza que servimos.

TRAZABILIDAD ETICA

Fomentamos la transparencia desde el caficultor hasta
el consumidor. Nuestro compromiso es asegurar un
proceso seguro y responsable que respete a todos los
involucrados en la cadena.

INTEGRIDAD HUMANA

Promovemos el café como medicina natural que fomenta
la conexion humana. Nuestro enfoque principal es con la
vida y el bienestar, creando un impacto positivo en las
comunidades.
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Productos y

Larvicios de CHIROSO | EXCELSUS
. LA JOYA DE LA CORONA

Coffeesthesie

FUNDACION MEDICA DE
CAFETALEROS COLOMBIANOS

Variedades premi

para una OXIGENACION INTERNA:
[ [} Y 4 [} <O 1%
experiencia unica ‘

REFERENCIA: CHIROSO | EXCELSUS
LA JOYA DE LA CORONA

ORIGEN: CAUCA | COLOMBIA
SOCIO DE ORIGEN: FAMILIA PEREZ
PROCESO: FERMENTACION EXTENDIDA
ALTURA: 2,150 MASL
NET WT. 200g

PROTOCOLO DE EXTRACCION SIGNATURE
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Servicio a de cafe
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PREMIUM COLOMBIAN
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SERVICIO: PREPARACION
PERSONALIZADA
(BREW PROTOCOL GS-26)



REFERENCIA: BOURBON ROSADO
ORIGEN: QUINDIO, COLOMBI/
ALTURA: 1,950 MASL
PROCESO: LAVADO

REFERENCIA: CASTILLA

ORIGEN: HUILA, COLOMBIA
JALTURA: 1,800 MASL | PROCESO: LAVAD

4 PROTOCOLO ESTANDAR




CHIROSO | EXCELSUS
LA JOYA DE LA CORONA

FUNDACIGN MEDICA DE
CAFETALEROS COLOMBIANOS

OXIGENACION INTERNA:
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Nuestra Tierra

FINCA Y CULTIVOS DE CAFE COLOMBIANO

« Café cultivado en altitudes ideales
* Variedades de grano excepcionales
* Proceso artesanal en cada taza

» Compromiso con la sostenibilidad
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El Protocolo de Vertido
"Coffeesthesia
Signature”

Este protocolo asegura un flujo laminar preciso que minimiza el amargor,
garantizando una taza excepcionalmente limpia y equilibrada para los amantes

del café.




Certificacion y
Logistica de
Exportacion

CAPACIDAD DE ENVIO GARANTIZADA

Contamos con certificaciones reconocidas, asegurando un envio eficiente,
garantizando calidad y frescura en cada entrega.




Nuestro Equipo
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EXPERIENCIA

Nuestro equipo cuenta con expertos en caficultura y
anestesiologia, fusionando conocimientos para asegurar
estandares de calidad en cada proceso de produccion y
exportacion del café.

COMPROMISO

Cada miembro del equipo se compromete a promover

practicas sostenibles y éticas en la produccion de cafe,
garantizando bienestar para los caficultores y respeto

por el medio ambiente.

INNOVACION

Apostamos por la innovacion constante, integrando
nuevas técnicas y tecnologias en nuestros métodos para
ofrecer un café excepcional que resuene con los gustos y
necesidades globales.



REFERENCIA: CASTILLA
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